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Mixer electric manual de 150 W Pro-Tech CHEF

Instructiuni de utilizare

Traducerea manualului original



Instructiuni generale de siguranta pentru mixerul manual

Tnainte de a utiliza produsul, cititi cu atentie acest manual de utilizare si pastrati-l intr-un loc sigur. Mixerul manual nu trebuie utilizat de persoane cu

pentru siguranta lor in timpul utilizarii mixerului manual. Supravegheati copiii si asigurati-va cd nu se joacd cu acest aparat. Copiii nu trebuie sa
efectueze operatiuni de curatare si intretinere a aparatelor fara supraveghere.

1. Tnainte de a utiliza produsul, cititi cu atentie manualul de utilizare si pastrati-l intr-un loc sigur.

supravegheate sau indrumate de o persoana responsabila pentru siguranta lor in timpul utilizarii produsului.

3. Copiii nu trebuie sa utilizeze acest produs; asezati produsul in afara razei de actiune a copiilor.

4. Verificati daca alimentarea cu energie electricad din locuinta este adecvata, pentru a nu afecta functionarea sau a deteriora produsul.

5. Produsul este destinat exclusiv amestecarii oudlor, untului, sosurilor, gemului, fainii si altor amestecuri, nu pentru alte scopuri.

6. Produsul nu trebuie utilizat in exterior.

7. Nu asezati cablul de alimentare pe marginea mesei sau deasupra unei suprafete cu temperatura ridicata, pentru a evita deteriorarea acestuia.
8. Tn timpul functiondrii, nu introduceti in produs linguri, furculite si alte obiecte metalice.

9. Dupa pornirea produsului, nu |asati aparatul nesupravegheat.

10. Produsul nu trebuie utilizat in apropierea obiectelor cu temperatura ridicata, a surselor de caldura sau a cuptoarelor de incalzire si nici nu
trebuie asezat pe acestea.

11. Dupa pornirea produsului, nu atingeti agitatorul cu mainile sau cu alte parti ale corpului, pentru a evita ranirea.

12. Daca cablul de alimentare, stecherul sau alte componente electrice prezintd semne de deteriorare, incetati utilizarea produsului si
contactati centrul de service.

13. Thainte de a inlocui piesele, este necesar s& opriti alimentarea cu energie electrica.

14. Nu scufundati aparatul in apa si nu il spalati in masina de spdlat vase, deoarece exista riscul de electrocutare.

Descrierea produsului

1. Buton de extragere

2. Butonul ON/OFF

3. Buton Turbo

4. Capacul manerului
5. Corp

6. Perie turbo (plata)
7. Protector cablu

8. Carlig pentru framantat

9. Batdtor de ouad

Mod de utilizare

Transmisie cu 5 trepte si control precis

a) Viteza 1 cu turatie redusa: amestecarea fainii uscate, a sosurilor, a gemului.

b) Viteza 1 sau 2 cu viteza redusa: baterea untului, a smantanii, a oudlor si amestecarea pastelor.
c) Viteza 3 sau 4 cu vitezd medie: amestecarea aluatului moale si a prafului de copt.

d) Viteza 3 sau 4 la vitezd medie: amestecarea piureului de cartofi.

e) Viteza 5, vitezd mare: amestecarea aluatului si baterea albusurilor.



Sugestii de utilizare a pieselor corespunzatoare transmisiei de lucru

Utilizare Imagine Nivel Timp (min.) Mod de functionare Max.

Carlig de amestecare Amestecarea
aluatului:
Amestecati faina
si apa (si celelalte
1-5 viteze 3 minute ingrediente) la 500 g
viteza 1

timp de 30 de secunde;
Amestecati aluatul la
viteza mare

la viteza 5, pana cand
se formeaza aluatul.

Batator turbo Amestecare: setati
viteza intre 1si 5,
amestecati carnea,
Viteza 4 -5 2 -3 minute umplutura de legume, | 500 g
fructele si legumele si
celelalte ingrediente;
Amestecati la

vitezd mare (viteza

5) pana se obtine un

Tel pentru oud | Viteza 5 pentru
ii| batut rapid sau Cel putin 1 ou,
pentru albusuri. sau 2 albusuri.

I\ Viteza 5 1 minut

1. Tnainte de a conecta cablul de alimentare, asigurati-vé c butonul ,,ON/OFF” este apésat in pozitia ,0”.

2. Puneti batitorul pe mixerul electric. Cand auziti un ,,clic”, inseamn3 c3 batatorul este montat corect. Tnainte de a continua utilizarea, asigurati-vé c
batatorul este montat corect.

3. Conectati cablul de alimentare si reglati ,,butonul ON/OFF”. Produsul are cinci trepte de vitez3, iar viteza creste de la 1 la 5. Se recomanda

utilizarea unei trepte de viteza reduse la inceput si ajustarea treptatad la treapta de viteza cea mai potrivita, in functie de observarea rezultatului
amestecdrii. Opriti amestecarea cand alimentele au ajuns la consistenta dorita.

4. Poate functiona continuu timp de 3 minute, dupa care se opreste pentru 30 de minute.

5. Dupa amestecare, setati ,,butonul ON/OFF” la viteza ,0” si scoateti cablul de alimentare din priza.

6. Daca trebuie sa schimbati batatorul de oua, ar trebui sa scoateti stecherul de alimentare dupd oprirea aparatului, sa apasati ,butonul de
scoatere”, sa scoateti batatorul de oua si apoi sa instalati batdtorul de oua de care aveti nevoie. (Nota speciala: daca se utilizeaza un batator pentru
faina, la instalare, batatorul de faina fara tampon trebuie instalat in orificiul mai mic, iar batatorul de fdina cu tampon trebuie

montat in orificiul mai mare. in caz contrar, dacé pozitia orificiului este incorect3, batitorul de fiind cu tampon va cidea, iar batatorul de fiina fara
tampon poate trage alimentele in interiorul aparatului, ceea ce va afecta durata de viata a aparatului).

Sfaturi pentru incalzire

1. Ingredientele congelate, cum ar fi untul congelat, branza etc., ar trebui scoase din frigider in prealabil si |asate la temperatura camerei pana se
dezgheta, iar abia apoi amestecate.

2. Pentru a evita efectul cojilor de oua sau al oualor stricate, ar trebui sa puneti mai intai oudle in alte recipiente, sa va asigurati cd sunt in stare buna
si abia apoi sa le turnati in vasul de amestecare.

3. Evitati amestecarea continua pe termen lung si limitati durata de amestecare la 3 minute.

4.Tn cazul amestecurilor uscate, se amestecd de obicei la viteza redusa.

5. Conditiile climatice in continua schimbare, temperatura sezonierd, compozitia amestecului, temperatura si materialele disponibile la momentul
respectiv influenteaza, de asemenea, durata si rezultatul amestecarii.

6. La inceputul amestecarii, utilizati o viteza mai mica si apoi cresteti treptat viteza pentru a preveni imprastierea alimentelor.

Curatarea si intretinerea aparatului

1. Tnainte de curatare, asigurati-va ca stecherul de alimentare este deconectat si asteptati pana cand aparatul se riceste complet.
2. Curatati corpul si baza cu o carpa umeda, apoi uscati-le cu o carpa moale si uscata.

3. Spalati telul pentru oua si telul pentru faina in apa calda curatad, apoi uscati-le. Stergeti bine cablul de alimentare.

Date tehnice
Cod produs: PT41991



Model: HM-3003

Putere: 150 W

Material carcasa: plastic ABS

Viteze: 5 trepte de viteza + functie Turbo

Comenzi: Buton de eliberare a accesoriilor (Eject) Accesorii: 1 pereche de
batatoare cromate



